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BY CESAR MONRY
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%/ Sake, lima

~ Leche de tigre de huacatay y Caviar Nacarii
Tartar acevichado de cigalas y crispis de lima

Vieira, mantequilla anticuchera y chalaquita de
mango verde

Akami de Balfegé, aguacate y foie caramelizado
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y
Cpo, .
70
Crema de erizo fresco, anguila ahumada del
Delta y Caviar Nacarii J

. Pichén asado, boletus edulis y aji de polleria
Sashimi de dorada salvaje con emulsién de rocoto %
/. Lol

“Gjoa

Pulpo braseado, botifarrra del Perol , reduccion
de chicha morada y demi-glace

Mixto de langosta, papada de cerdo ibérico y
emulsién de rocoto

Y

-~ Lingote de wagyu japones dsado, parmentier de
tupinambo trufado, reduccién de chicha de jora y naranja
sanguina

a
Ganache de chocol%ema de ldcuma y red

velvet con frambuesa

“odega,
Garcia de Camano /
Pazo de Rubianes, D.O. Rias Baixas
Roda

L —7 Roda, D.O.ca Rioja

Uvae
Rimarts, D.O. Cava
Cafés e infusiones. Petit fours. Uvas de la suerte y cotillg
190€ / Persona Recepcion 20:30
Reservas: Plaza Mayor 7,
973449361/670964778 25539 Garos
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